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納
豆
の
茶
漬
け
は
意
想
外
に
美
味
い
も
の
で
あ
る
。
し
か
も
、
ほ
と
ん
ど

人
の
知
ら
な
い
と
こ
ろ
で
あ
る
。
食
通
間
と
い
え
ど
も
、
こ
れ
を
知
る
人
は

意
外
に
少
な
い
。
と
言
っ
て
、
私
の
発
明
し
た
も
の
で
は
な
い
が
、
世
上
こ

れ
を
知
ら
な
い
の
は
ふ
し
ぎ
で
あ
る
。

　
納
豆
の
拵
え
方

　
こ
こ
で
い
う
納
豆
の
拵
こ
し
らえ
方
と
は
、
ね
り
方
の
こ
と
で
あ
る
。
こ
の
ね
り

方
が
ま
ず
い
と
、
納
豆
の
味
が
出
な
い
。
納
豆
を
器
に
出
し
て
、
そ
れ
に
な

に
も
加
え
な
い
で
、
そ
の
ま
ま
、
二
本
の
箸
で
よ
く
ね
り
ま
ぜ
る
。
そ
う
す

る
と
、
納
豆
の
糸
が
多
く
な
る
。
蓮
か
ら
出
る
糸
の
よ
う
な
も
の
が
ふ
え
て
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来
て
、
か
た
く
て
練
り
に
く
く
な
っ
て
来
る
。
こ
の
糸
を
出
せ
ば
出
す
ほ
ど

納
豆
は
美
味
く
な
る
の
で
あ
る
か
ら
、
不
精
を
し
な
い
で
、
ま
た
手
間
を
惜

し
ま
ず
、
極
力
ね
り
か
え
す
べ
き
で
あ
る
。

　
か
た
く
練
り
上
げ
た
ら
、
醤
油
を
数
滴
落
と
し
て
ま
た
練
る
の
で
あ
る
。

ま
た
醤
油
数
滴
を
落
と
し
て
練
る
。
要
す
る
に
ほ
ん
の
少
し
ず
つ
醤
油
を
か

け
て
は
、
ね
る
こ
と
を
繰
り
返
し
、
糸
の
す
が
た
が
な
く
な
っ
て
ど
ろ
ど
ろ

に
な
っ
た
納
豆
に
、
辛
子
を
入
れ
て
よ
く
攪
拌
す
る
。
こ
の
時
、
好
み
に
よ

っ
て
薬
味
（
ね
ぎ
の
み
じ
ん
切
り
）
を
少
量
混
和
す
る
と
、
一
段
と
味
が
強

く
な
っ
て
美
味
い
。
茶
漬
け
で
あ
っ
て
も
な
く
て
も
、
納
豆
は
こ
う
し
て
食

べ
る
べ
き
も
の
で
あ
る
。

　
最
初
か
ら
醤
油
を
入
れ
て
ね
る
よ
う
な
や
り
方
は
、
下
手
な
や
り
方
で
あ
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る
。
納
豆
食
い
で
通
が
る
人
は
、
醤
油
の
代
り
に
生
塩
を
用
い
る
。
納
豆
に

塩
を
用
い
る
の
は
、
さ
っ
ぱ
り
し
て
確
か
に
好
ま
し
い
も
の
で
あ
る
。
し
か

し
、
一
般
に
は
ふ
つ
う
の
醤
油
を
入
れ
る
方
が
無
難
な
も
の
が
出
来
上
が
る

で
あ
ろ
う
。

　
お
茶
潰
け
の
や
り
方

　
そ
こ
で
以
上
の
よ
う
に
出
来
上
が
っ
た
も
の
を
、
ま
ぐ
ろ
の
茶
漬
け
な
ど

と
同
様
に
、
茶
碗
に
飯
を
少
量
盛
っ
た
上
へ
、
適
当
に
の
せ
る
。
納
豆
の
場

合
は
、
と
り
わ
け
熱
飯
が
よ
い
。
煎
茶
を
か
け
、
納
豆
に
混
和
し
た
醤
油
で

塩
加
減
が
足
り
な
け
れ
ば
、
飯
の
上
に
醤
油
を
数
滴
た
ら
す
の
も
い
い
。
最

初
か
ら
納
豆
の
茶
漬
け
の
た
め
に
ね
る
時
は
、
は
じ
め
か
ら
醤
油
を
余
計
ま
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ぜ
た
方
が
い
い
。
元
来
、
い
い
味
わ
い
を
持
つ
納
豆
に
対
し
て
、
化
学
調
味

料
を
加
え
た
り
す
る
の
は
好
ま
し
い
や
り
方
で
は
な
い
。
そ
う
し
て
飯
の
中

に
入
れ
る
納
豆
の
量
は
、
飯
の
四
分
の
一
程
度
が
も
っ
と
も
美
味
し
い
。
納

豆
は
少
な
き
に
過
ぎ
て
は
味
が
わ
る
く
、
多
き
に
過
ぎ
て
は
口
の
中
で
う
る

さ
く
て
食
べ
に
く
い
。

　
こ
れ
は
た
や
す
い
や
り
方
で
、
簡
単
に
で
き
る
も
の
で
あ
る
。
早
速
、
秋

の
好
ま
し
い
た
べ
も
の
と
し
て
、
口
福
を
満
た
さ
る
べ
き
で
は
な
か
ろ
う
か
。

　
納
豆
の
よ
し
あ
し

　
納
豆
に
は
美
味
い
も
の
と
不
味
い
も
の
と
あ
る
。
不
味
い
の
は
、
ね
っ
て

も
糸
を
ひ
か
な
い
で
、
ざ
く
ざ
く
と
し
て
い
る
。
そ
れ
は
納
豆
と
し
て
充
分
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に
発
酵
し
て
い
な
い
未
熟
な
品
で
あ
る
。
糸
を
ひ
か
ず
に
豆
が
ざ
く
ざ
く
ぽ

く
ぽ
く
し
て
い
る
。
充
分
に
か
も
さ
れ
て
い
る
納
豆
は
、
豆
の
質
が
こ
ま
か

く
、
豆
が
ね
ち
ね
ち
し
て
い
な
い
も
の
は
、
手
を
い
か
に
下
す
と
も
救
い
難

い
も
の
で
あ
る
。
だ
か
ら
、
糸
を
ひ
か
な
い
納
豆
は
食
べ
ら
れ
な
い
。
一
番

美
味
い
の
は
、
仙
台
、
水
戸
な
ど
の
小
粒
の
納
豆
で
あ
る
。
神
田
で
有
名
な

大
粒
の
納
豆
も
美
味
い
。
し
か
し
、
昔
の
よ
う
に
美
味
く
な
く
な
っ
た
の
は

遺
憾
で
あ
る
。
豆
が
多
く
て
、
素
人
目
に
は
よ
い
納
豆
に
は
な
っ
て
い
る
が
。

　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
（
昭
和
七
年
）
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