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さ
け
と
ま
す
と
は
、
素
人
目
に
は
一
見
似
た
も
の
で
は
あ
る
が
、
味
か
ら

言
え
ば
、
さ
け
よ
り
ま
す
の
方
が
は
る
か
に
優
る
。

　
さ
け
は
淡
塩
が
あ
り
、
ま
た
や
わ
ら
か
い
も
の
が
あ
る
。
東
京
で
は
、
こ

れ
ら
の
中
か
ら
自
由
に
選
択
す
る
こ
と
が
で
き
る
。
こ
の
中
で
さ
け
の
一
番

美
味
い
の
は
、
新
巻
と
称
す
る
も
の
で
あ
る
。
新
巻
な
ど
の
場
合
は
、
焼
い

た
も
の
を
茶
漬
け
に
し
て
食
べ
る
べ
き
で
あ
る
。
番
茶
で
は
ち
ょ
っ
と
不
味

い
が
、
煎
茶
を
か
け
て
の
塩
じ
ゃ
け
の
美
味
さ
は
お
茶
漬
け
中
の
逸
品
で
、

雑
念
を
は
ら
っ
て
没
頭
で
き
る
ほ
ど
の
味
を
持
っ
て
い
る
。
さ
け
の
茶
漬
け

は
、
ま
ぐ
ろ
や
て
ん
ぷ
ら
の
よ
う
に
、
飯
の
上
に
載
せ
て
茶
を
か
け
ぬ
方
が

い
い
よ
う
で
あ
る
。
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ま
す
に
も
淡
塩
、
濃
塩
な
ど
、
い
ろ
い
ろ
あ
る
よ
う
で
は
あ
る
が
、
一
見

み
す
ぼ
ら
し
い
板
の
よ
う
に
な
っ
た
薄
っ
ぺ
ら
な
ほ
う
が
茶
漬
け
に
は
適
す

る
。
こ
れ
ら
は
い
か
な
る
寒
村
僻
地
に
も
行
き
渡
っ
て
い
る
品
で
、
一
尾
百

円
か
、
大
き
く
て
も
二
百
円
く
ら
い
の
も
の
で
あ
ろ
う
。
鉄
錆
を
見
る
よ
う

に
真
っ
赤
に
な
っ
た
塩
ま
す
、
こ
れ
が
ま
す
の
中
で
も
一
番
美
味
い
よ
う
で

あ
る
。
さ
て
、
こ
の
濃
塩
の
板
の
よ
う
に
な
っ
て
い
る
ま
す
の
肉
を
む
し
り

取
っ
て
、
御
飯
の
上
に
の
せ
る
。
こ
の
際
、
忘
れ
て
な
ら
な
い
こ
と
は
、
皮

も
い
っ
し
ょ
に
御
飯
の
上
に
の
せ
て
、
そ
の
上
か
ら
あ
つ
い
あ
つ
い
お
茶
を

か
け
る
こ
と
で
あ
る
。

　
元
来
、
塩
か
ら
い
ま
す
の
こ
と
で
あ
る
か
ら
、
こ
の
茶
漬
け
に
は
、
塩
を

か
け
る
必
要
も
生
醤
油
を
か
け
る
必
要
も
な
い
。
ま
す
自
身
の
塩
加
減
で
充
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分
で
あ
る
。
さ
け
は
御
飯
の
上
に
載
せ
て
お
茶
を
注
い
で
も
あ
ま
り
美
味
い

汁
は
出
な
い
が
、
ま
す
の
方
は
、
と
て
も
美
味
し
い
汁
が
出
る
。

　
こ
の
汁
の
美
味
さ
は
、
と
て
も
さ
け
の
及
ぶ
と
こ
ろ
で
は
な
い
。

　
た
だ
、
注
意
し
な
け
れ
ば
な
ら
な
い
こ
と
は
、
腹
の
薄
身
の
と
こ
ろ
は
取

り
の
ぞ
く
こ
と
で
あ
る
。
さ
け
の
新
巻
な
ど
に
な
る
と
、
こ
の
腹
の
薄
身
の

と
こ
ろ
こ
そ
、
か
え
っ
て
一
番
味
の
い
い
と
こ
ろ
で
あ
る
が
、
ま
す
の
場
合

は
苦
く
て
味
が
悪
い
。
さ
け
も
ま
す
も
皮
を
食
べ
ぬ
人
が
あ
る
が
、
野
暮
な

話
と
言
わ
ね
ば
な
ら
ぬ
。
だ
か
ら
、
食
通
は
さ
け
の
切
身
な
ら
、
し
っ
ぽ
の

ほ
う
を
選
ぶ
。
こ
れ
は
し
っ
ぽ
の
ほ
う
が
美
味
し
い
皮
が
た
く
さ
ん
付
い
て

い
る
だ
け
で
な
く
、
肉
の
繊
維
が
強
い
か
ら
で
あ
る
。
従
っ
て
、
歯
ご
た
え

が
強
く
、
中
間
の
肉
に
優
る
も
の
が
あ
る
。
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ま
す
の
茶
漬
け
は
美
味
く
て
、
五
杯
食
べ
た
と
し
て
も
、
そ
の
費
用
は
五

十
円
も
か
か
ら
ぬ
く
ら
い
の
も
の
で
あ
る
。
納
豆
の
茶
漬
け
同
様
に
、
食
通

を
充
分
満
足
さ
せ
る
美
味
み
を
持
っ
て
い
る
。
ま
す
の
茶
漬
け
な
ど
と
初
め

か
ら
馬
鹿
に
し
て
か
か
っ
て
、
ま
だ
こ
れ
を
知
ら
な
い
人
も
あ
ろ
う
。
早
速
、

煎
茶
で
試
み
て
ほ
し
い
。

　
よ
く
大
工
や
左
官
な
ど
が
昼
食
に
弁
当
を
食
っ
て
い
る
の
を
見
る
と
、
吸

い
も
の
代
り
に
弁
当
箱
の
蓋
や
湯
呑
み
茶
碗
に
ま
す
の
切
り
身
を
入
れ
、
熱

湯
を
注
い
で
い
る
。

　
こ
れ
が
す
な
わ
ち
即
製
ま
す
の
ス
ー
プ
で
、
な
か
な
か
結
構
な
思
い
つ
き

だ
と
思
う
。

　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
（
昭
和
七
年
）
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