
鮑の水貝
北大路魯山人

青空文庫





　
あ
わ
び
の
水
貝
は
、
あ
わ
び
を
切
っ
た
だ
け
で
よ
い
よ
う
な
も
の
で
あ
る

が
、
こ
れ
は
元
来
、
江
戸
前
の
料
理
だ
。
そ
れ
と
言
う
の
も
、
関
西
に
あ
わ

び
が
な
い
か
ら
だ
。
あ
わ
び
に
か
ぎ
ら
ず
、
貝
と
い
う
も
の
は
、
東
京
を
本

場
と
し
な
け
れ
ば
な
ら
な
い
。
東
京
の
ほ
う
は
品
物
も
豊
富
な
の
で
、
料
理

法
も
心
得
て
い
る
。
私
ど
も
も
、
そ
の
コ
ツ
は
江
戸
前
の
料
理
か
ら
覚
え
た

の
だ
が
、
あ
わ
び
の
水
貝
料
理
は
、
あ
わ
び
を
固
く
す
る
こ
と
が
秘
訣
だ
。

ま
ず
生
き
の
い
い
雄
貝
を
塩
を
た
く
さ
ん
使
っ
て
揉
む
。
そ
う
す
る
と
、
塩

の
た
め
に
、
石
突
き
が
石
の
よ
う
に
固
く
な
る
。
塩
を
た
く
さ
ん
用
い
れ
ば

用
い
る
ほ
ど
固
く
な
る
。
塩
が
少
な
い
と
中
の
方
ま
で
は
固
く
な
ら
な
い
。

上
皮
だ
け
が
固
く
て
も
、
中
の
方
が
グ
ニ
ャ
グ
ニ
ャ
し
て
い
て
は
余
り
美
味
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い
も
の
は
つ
く
れ
な
い
。
中
ま
で
固
い
方
が
よ
い
の
だ
が
、
そ
れ
は
生
き
の

よ
い
も
の
に
塩
を
多
く
用
い
る
こ
と
で
、
こ
れ
が
水
貝
の
コ
ツ
で
あ
る
。

　
肉
面
に
苔
の
つ
い
た
よ
う
な
青
い
の
が
雄
で
、
必
ず
こ
れ
を
用
い
る
。
身

の
取
り
方
は
い
ろ
い
ろ
あ
る
が
、
料
理
人
の
仕
方
は
、
あ
り
合
わ
せ
の
庖
丁

や
、
わ
さ
び
お
ろ
し
の
取
っ
手
の
先
で
起
こ
し
て
い
る
。
し
か
し
、
一
番
安

全
に
や
る
方
法
は
、
御
飯
を
つ
け
る
杓
子
の
小
さ
い
の
を
貝
の
底
に
入
れ
て

起
こ
す
こ
と
で
、
こ
れ
だ
と
貝
に
傷
が
つ
か
な
い
。
腸
を
潰
さ
ぬ
よ
う
に
出

す
必
要
が
あ
る
か
ら
、
こ
の
方
法
で
や
る
と
腸
は
存
外
潰
れ
な
い
。
あ
わ
び

の
腸
の
中
に
は
ド
ロ
ド
ロ
し
た
も
の
が
あ
っ
て
、
そ
れ
を
薄
い
膜
が
包
ん
で

い
る
。
こ
れ
を
破
る
と
中
の
青
白
い
ド
ロ
ド
ロ
の
も
の
が
出
る
か
ら
、
破
ら

な
い
よ
う
に
注
意
し
な
け
れ
ば
な
ら
な
い
。
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腸
を
食
べ
る
方
法
は
、
水
貝
の
時
、
生
で
器
の
中
に
入
れ
る
と
水
が
濁
る

か
ら
水
貝
と
離
し
て
食
べ
る
ほ
う
が
よ
い
。
生
で
食
う
に
し
て
も
、
そ
う
し

た
ほ
う
が
よ
ろ
し
い
。
ま
た
、
や
わ
ら
か
い
の
を
ブ
ツ
ブ
ツ
切
り
、
熱
湯
に

サ
ッ
と
入
れ
、
上
皮
の
部
分
を
熱
湯
に
通
し
て
中
は
生
の
よ
う
な
、
つ
ま
り
、

半
熟
に
つ
く
り
、
そ
れ
に
レ
モ
ン
酢
を
つ
け
て
食
べ
る
。
こ
の
方
法
も
よ
ろ

し
い
。
し
か
し
、
も
の
の
味
か
ら
言
う
と
、
生
で
食
べ
ら
れ
る
も
の
は
出
来

る
だ
け
生
、
ま
た
は
生
に
近
い
方
法
で
食
べ
た
ほ
う
が
美
味
い
。
煮
た
り
焼

い
た
り
、
手
を
加
え
る
ほ
ど
味
が
崩
れ
る
こ
と
を
知
っ
て
お
く
こ
と
が
肝
心

だ
。
日
本
人
が
刺
身
を
賞
味
す
る
の
は
、
総
じ
て
魚
は
生
の
肉
が
一
番
美
味

い
こ
と
を
証
明
し
て
い
る
と
言
え
よ
う
。

　
そ
の
ほ
か
、
甘
辛
く
味
付
け
し
て
煮
て
食
べ
る
の
も
よ
い
。
こ
れ
は
た
だ
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煮
れ
ば
よ
い
の
で
あ
る
か
ら
、
つ
く
り
方
は
簡
単
で
あ
る
。
い
ず
れ
も
好
き

好
き
に
や
っ
た
ほ
う
が
よ
ろ
し
い
。

　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
（
昭
和
九
年
）
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