
鱧・穴子・鰻の茶漬け
北大路魯山人

青空文庫





鱧　
茶
漬
け
の
中
で
も
、
も
っ
と
も
美う
味ま
い
も
の
の
ひ
と
つ
に
、
は﹅
も﹅
の
茶
漬

け
が
あ
る
。
こ
れ
は
刺
身
さ
し
み
で
や
る
た
い
茶
漬
け
と 

拮  

抗 

き
っ
こ
う

す
る
美
味
さ
だ
。

洋
食
の
流
行
す
る
以
前
の
京
、
大
阪
の
子
ど
も
に
、
「
ど
ん
な
ご
馳
走
ち
そ
う
が
好

き
か
」
と
た
ず
ね
る
と
、
「
た
い
」
と
「
は
も
」
と
、
必
ず
答
え
た
も
の
だ
。

そ
れ
ほ
ど
、
た
い
と
は
も
は 
京  

阪 
け
い
は
ん

に
お
け
る
代
表
的
な
美
食
だ
っ
た
。

　
は
も
の
い
い
の
は
、
三
州
か
ら
瀬
戸
内
海
に
か
け
て
獲と
れ
る
。
従
っ
て
、

今
も
京
阪
地
方
の
名
物
の
よ
う
に
な
っ
て
い
る
。
は
も
は
煮
て
も
焼
い
て
も

 

蒲  

鉾 

か
ま
ぼ
こ

に
摺す
り
潰つぶ
し
て
も
、
間
違
い
の
な
い
よ
い
さ
か
な
で
あ
る
。
と
り
わ

け
、
焼
い
て
食
う
の
が
一
番
美
味
い
。
焼
き
た
て
な
ら
ば
そ
れ
に
越
し
た
こ
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と
は
な
い
が
、
焼
き
冷ざ
ま
し
の
も
の
は
、
改
め
て
遠
火
で
焙あぶ
っ
て
食
べ
る
が

よ
い
。
要
す
る
に
、
焼
い
た
は
も
を 

熱  

飯 

あ
つ
め
し

の
上
に
載
せ
、
箸はし
で
圧お
し
潰
す

よ
う
に
し
て
、
飯
に
な
じ
ま
せ
る
。
そ
し
て
、
適
宜
て
き
ぎ
に 

醤  

油 

し
ょ
う
ゆ

を
か
け
、
玉ぎ

   

露 

ょ
く
ろ
か 

煎  
茶 

せ
ん
ち
ゃ

を
充
分
に
か
け
、
ち
ょ
っ
と
蓋ふた
を
す
る
。
こ
う
し
て
、
一
分

間
ば
か
り
蒸
ら
し
、
箸
で
肉
を
く
ず
し
つ
つ
食
べ
る
の
で
あ
る
。

　
は
も
は
小
味
こ
あ
じ
な
い
い
脂
肪
が
あ
る
た
め
に
、
味
が
濃
く
な
く
、
舌
ざ
わ
り

が
す
こ
ぶ
る
い
い
。
し
か
も
、
や
り
方
が
簡
単
だ
か
ら
、
関
西
人
で
こ
の
茶

漬
け
を
試
み
な
い
者
は
な
か
ろ
う
。
し
か
し
、
東
京
で
試
み
よ
う
と
す
る
と
、

ち
ょ
っ
と
容
易
で
は
な
い
。
な
ぜ
な
ら
、
今
、
東
京
に
あ
る
は
も
は
、
多
く

関
西
か
ら
運
ば
れ
る
の
で
、
そ
う
た
く
さ
ん
は
な
い
。
従
来
の
東
京
料
理
に

は
、
こ
れ
を
用
い
る
こ
と
が
な
か
っ
た
た
め
に
、
魚
屋
の
手
に
す
ら
入
ら
な
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い
こ
と
に
な
っ
て
い
る
。
東
京
で
、
は
も
を
求
め
よ
う
と
す
る
に
は
、
関
西

風
の
一
流
料
理
屋
に
よ
っ
て
求
め
る
よ
り
ほ
か
仕
方
が
あ
る
ま
い
。

　
そ
れ
に
し
て
も
、
東
京
に
来
て
い
る
は
も
は
、
関
西
で
食
う
よ
う
に
美
味

い
わ
け
に
は
い
か
ぬ
。
ま
た
、
東
京
近
海
で
獲
れ
る
は
も
は
、
肉
が
ベ
タ
ベ

タ
し
て
論
に
な
ら
ぬ
。
そ
こ
で
、
代
用
品
と
い
う
の
も
当
た
ら
な
い
か
も
知

れ
な
い
が
、
あ
な
ご
と
か
、
う
な
ぎ
と
か
が
同
じ
用
に
役
立
つ
。

穴
子
あ
な
ご

　
あ
な
ご
も
い
ろ
い
ろ
種
類
が
あ
っ
て
、
羽
田
は
ね
だ
、
大
森
に
産
す
る
本
場
も
の

で
な
く
て
は
美う
味ま
く
な
い
。
こ
れ
も
茶
漬
ち
ゃ
づ
け
に
す
る
に
は
、
そ
の
焼
き
方
を

関
西
風
に
な
ら
う
が
い
い
。
東
京
の
う
な
ぎ
の
た﹅
れ﹅
の
よ
う
に
甘
い
た
れ
で
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は
く
ど
く
て
駄だ
目め
だ
。 

京  

阪 

け
い
は
ん

で
う
な
ぎ
に
使
う
よ
う
な 

醤  

油 

し
ょ
う
ゆ

に
付
け
て

焼
く
の
が
い
い
。
そ
れ
を
茶
漬
け
に
す
る
に
は
、
細
か
く
ざ
く
ざ
く
に
切
り
、

適
宜
て
き
ぎ
に 
熱  
飯 
あ
つ
め
し

の
上
に
載
せ
、
例
の
よ
う
に
醤
油
を
か
け
て
茶
を
か
け
る
。

　
こ
れ
も
、
や
や
は
も
に
似
た
風
味
が
あ
っ
て
美
味
い
。
し
か
し
、
は
も
と

違
っ
て
、
あ
な
ご
で
も
う
な
ぎ
で
も
少
々
臭くさ
み
が
あ
る
か
ら
、
す
り
し
ょ
う

が
、
ま
た
は  

粉  

山  
椒  

こ
な
ざ
ん
し
ょ
う

を
、
茶
を
か
け
る
前
に
、
箸はし
の
先
に
ち
ょ
っ
と
付

け
る
く
ら
い
入
れ
た
方
が
い
い
。

　
あ
な
ご
の
美
味
い
の
は
、
堺
さ
か
い近
海
が
有
名
だ
。
東
京
の
は
い
い
と
い
っ
て

も
、
関
西
も
の
に
較くら
べ
て
調
子
が
違
う
。
焼
く
に
は
堺
近
海
の
が
よ
く
、
煮

る
と
か
、
て
ん
ぷ
ら
と
か
に
は
東
京
の
が
い
い
。
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鰻
う
な
ぎ

　
次
ぎ
は
う
な
ぎ
だ
が
、
こ
の
場
合
の
う
な
ぎ
は
宵
越
よ
い
ご
し
、
例
え
ば
翌
日
に

残
っ
た
も
の
の
、
焼
き
冷ざ
ま
し
を
利
用
し
て
い
い
。
こ
の
時
は
、
醤
油
を
付

け
て
一
ぺ
ん
火
に
焙あぶ
る
必
要
が
あ
る
。
本
来
は
江
戸
前

え
ど
ま
え

風
に
蒸
し
に
か
け
な

い
で
、
関
西
風
に
直じか
に
焼
く
が
い
い
。
醤
油
の
た﹅
れ﹅
を
甘
く
し
な
い
で
、
直

焼
き
に
し
た
も
の
の
方
が
茶
漬
け
に
は
適
す
る
。

　
直
焼
き
の
う
な
ぎ
は
、
も
と
よ
り
、
肉
や
皮
が
多
少
は
か
た
い
け
れ
ど
、

茶
漬
け
の
時
は
あ
つ
い
茶
を
か
け
て
、
し
ば
し
、
蓋ふた
を
す
る
た
め
に
直
焼
き

で
あ
っ
て
も
、
す
ぐ
皮
が
ほ
と
び
て
、
結
構
や
わ
ら
か
く
な
る
。

　
う
な
ぎ
も
ク
セ
の
激
し
い
も
の
だ
か
ら
、
茶
漬
け
に
用
い
る
よ
う
な
の
は
、

よ
ほ
ど
材
料
を
選
択
し
な
い
と
美
味
く
な
い
。
第
一
、
養
殖
う
な
ぎ
は
な
ん
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と
し
て
も
い
け
な
い
。
こ
れ
は
ク
セ
の
有う
無む
に
か
か
わ
ら
ず
、
や
わ
ら
か
い

だ
け
が
特
徴
で
、
決
し
て
美
味
い
も
の
で
は
な
い
。
か
と
い
っ
て
、
天
然
の

う
な
ぎ
が
必
ず
し
も
い
い
と
は
い
え
な
い
。
こ
れ
は
う
な
ぎ
の
項
で
述
べ
た

通
り
で
あ
る
。

　
要
す
る
に
、
は
も
、
あ
な
ご
、
う
な
ぎ
の
茶
漬
け
を
美
味
く
食
べ
よ
う
と

い
う
よ
う
な
こ
と
は
、
も
と
よ
り
ぜ
い
た
く
な
欲
望
で
あ
り
、
こ
れ
を
賞
味

す
る
味
覚
の
働
き
も
デ
リ
ケ
ー
ト
な
も
の
で
あ
る
か
ら
、
こ
れ
を
志
す
ほ
ど

の
者
は
、
材
料
の
よ
し
あ
し
を
充
分
注
意
し
て
か
か
ら
な
く
て
は
な
ら
ぬ
。

　
な
お
、
は
も
、
あ
な
ご
の
材
料
選
択
の
際
、
馬
鹿
に
大
き
い
の
は
買
わ
な

い
よ
う
に
注
意
す
る
こ
と
で
あ
る
。
焼
き
上
が
り
の
幅
が
、
せ
い
ぜ
い
一
寸

か
ら
一
寸
五
分
以
下
の
も
の
に
か
ぎ
る
。
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大
き
い
の
は
な
ん
に
用
い
て
も
、 

大  

味 

お
お
あ
じ

で
駄だ
目め
な
も
の
だ
。
う
な
ぎ
の

 
大  
串 
お
お
ぐ
し

は
ま
だ
し
も
、
あ
な
ご
の
大
串
に
至
っ
て
は
、
絶
対
に
お
も
し
ろ
く

な
い
。
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