
てんぷらの茶漬け
北大路魯山人

青空文庫





　
て
ん
ぷ
ら
の
茶
漬
け
は
油
っ
濃
い
も
の
で
、
油
っ
濃
い
も
の
の
好
き
な
方
に
好
か
れ
る
の
は
無
論
で
あ

る
。

　
揚
げ
た
て
の
て
ん
ぷ
ら
を
茶
漬
け
に
す
る
の
は
も
と
よ
り
差
支
え
な
い
が
、
本
来
、
て
ん
ぷ
ら
の
茶
漬

け
は
古
い
て
ん
ぷ
ら
の
利
用
に
あ
る
。
昨
日
の
残
り
の
て
ん
ぷ
ら
だ
と
か
、
一
旦
、
冷
え
切
っ
た
も
の
を

生
か
し
て
食
う
食
い
方
で
あ
る
。
そ
れ
に
は
ま
ず
火
鉢
に
網
を
載
せ
、
一
旦
、
て
ん
ぷ
ら
を
火
に
か
け
る
。

い
く
ぶ
ん
焦
げ
が
で
き
る
く
ら
い
に
火
を
あ
て
る
。
そ
れ
を
熱
い
飯
の
上
に
載
せ
、
塩
を
適
宜
に
か
け
る

の
で
あ
る
。

　
前
に
ま
ぐ
ろ
の
茶
漬
け
で
話
し
た
よ
う
に
、
濃
い
目
の
熱
い
お
茶
を
か
け
る
。
御
飯
の
量
は
、
み
ず
か

ら
の
腹
具
合
に
相
談
し
て
、
盛
っ
た
ら
よ
い
。
た
だ
、
こ
こ
に
注
意
す
べ
き
は
、
て
ん
ぷ
ら
の
茶
漬
け
は

甘
い
も
の
を
嫌
う
が
故
に
、
て
ん
ぷ
ら
の
つ
ゆ
を
か
け
て
は
な
ら
ぬ
。
必
ず
生
醤
油
か
、
塩
を
か
け
る
べ

き
で
あ
る
。

　
大
根
お
ろ
し
は
新
鮮
な
も
の
ほ
ど
よ
く
、
辛
い
大
根
が
あ
れ
ば
、
な
お
さ
ら
具
合
が
い
い
。
要
す
る
に
、

て
ん
ぷ
ら
の
茶
漬
け
は
、
残
っ
た
て
ん
ぷ
ら
を
生
か
し
て
食
べ
る
方
法
で
あ
る
。
焙
る
た
め
油
が
こ
な
れ
、

香
ば
し
く
て
、
意
外
に
美
味
し
い
も
の
で
あ
る
。
材
料
に
な
る
て
ん
ぷ
ら
が
、
良
質
の
も
の
で
な
け
れ
ば
、
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美
味
し
く
な
ら
な
い
こ
と
は
言
う
ま
で
も
な
い
。

　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
（
昭
和
九
年
）
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