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東
京
で
西
京
漬
け
と
呼
ん
で
い
る
の
は
、
京
都
産
の
白
味
噌
に
魚
類
を
漬
け
込
ん
だ
も
の
を
言
う
。
白

味
噌
は
京
都
が
本
場
で
、
京
都
以
外
で
で
き
て
い
る
も
の
も
な
い
で
は
な
い
が
、
品
が
落
ち
る
　
　
と
な

っ
て
い
る
。
白
味
噌
は
辛
味
噌
か
ら
み
る
と
、
大
豆
と
糀
こ
う
じと
が
か
っ
て
い
て
塩
が
少
な
い
た
め
に
、
甘
酒

ほ
ど
で
は
な
い
が
、
甘
味
の
か
っ
た
味
噌
で
あ
る
。
こ
れ
に
漬
け
込
む
魚
類
は
大
体
決
ま
っ
て
い
て
、
ま

な
が
つ
お
、
あ
ま
だ
い
、
太
刀
魚
が
最
適
で
あ
る
。
さ
わ
ら
、
た
い
な
ど
も
漬
け
な
い
で
は
な
い
が
、
肉

が
締
ま
り
す
ぎ
る
嫌
い
が
あ
っ
て
、
最
適
と
は
言
え
な
い
。
同
じ
く
肉
は
締
ま
っ
て
も
、
ぶ
り
は
か
な
り

効
果
的
で
ま
ず
例
外
で
あ
る
。
白
味
噌
漬
け
と
い
う
も
の
は
元
来
高
級
品
で
あ
り
、
且
つ
味
噌
そ
の
も
の

か
ら
が
廉
価
で
は
な
い
か
ら
、
下
ら
な
い
魚
類
を
漬
け
る
こ
と
は
許
さ
れ
な
い
わ
け
で
あ
る
。
と
こ
ろ
が

い﹅
か﹅
と
い
う
例
外
が
あ
る
。
い
か
は
肉
の
厚
い
大
形
の
す
み
い
か
、
あ
お
り
い
か
が
認
め
ら
れ
て
、
や
り

い
か
は
、
や
す
っ
ぽ
く
扱
わ
れ
て
い
る
が
、
新
し
く
さ
え
あ
れ
ば
や
り
い
か
ほ
ど
小
味
で
、
微
妙
な
美
味

さ
を
も
っ
た
も
の
は
な
い
の
で
あ
る
。
生
き
て
い
る
や
り
い
か
の
皮
を
剥
い
で
刺
身
と
し
て
食
う
美
味
は
、

す
み
い
か
や
あ
お
り
い
か
の
刺
身
の
比
で
は
な
い
の
で
あ
る
。
し
か
し
、
知
る
人
の
少
な
い
の
は
惜
し
い
。

生
き
た
や
り
い
か
を
白
味
噌
漬
け
に
す
る
経
験
や
、
賞
味
す
る
人
に
至
っ
て
は
ほ
と
ん
ど
絶
無
に
ち
か
い

か
も
知
れ
な
い
。
こ
れ
は
や
り
い
か
の
本
場
に
残
さ
れ
、
且
つ
家
庭
料
理
に
漏
れ
て
い
る
料
理
の
穴
で
あ
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る
と
言
え
よ
う
。

　
〔
家
庭
で
漬
け
よ
う
と
す
る
場
合
の
心
得
〕

○
白
味
噌
ば
か
り
で
は
甘
味
が
足
り
な
い
か
ら
、
相
当
多
量
に
砂
糖
を
加
え
る
こ
と
。

○
白
味
噌
の
有
す
る
水
分
で
は
足
り
な
い
か
ら
、
冷
酒
を
加
え
て
、
糠
味
噌
ぐ
ら
い
の
や
わ
ら
か
さ
に
溶

　
く
こ
と
。

○
魚
類
は
切
り
身
に
一
旦
塩
を
振
っ
て
、
塩
が
中
身
ま
で
通
っ
た
時
分
（
約
五
時
間
ぐ
ら
い
）
に
程
々
に

　
漬
け
込
む
こ
と
。
漬
か
り
加
減
は
春
の
陽
気
で
、
ま
る
二
日
目
く
ら
い
か
ら
五
、
六
日
目
ま
で
が
よ
い
。

　
冷
蔵
庫
に
置
く
か
否
か
で
は
大
変
な
相
違
が
あ
る
か
ら
、
こ
の
辺
の
こ
と
は
各
自
が
常
識
で
考
え
な
け

　
れ
ば
な
ら
な
い
。

○
味
噌
漬
け
の
魚
は
焼
く
の
が
一
番
の
良
法
で
あ
る
。
焼
く
と
き
に
味
噌
か
ら
出
し
て
味
噌
を
洗
い
落
と

　
す
。

○
網
に
直じか
に
の
せ
て
焼
く
こ
と
は
禁
物
で
あ
る
。
網
に
く
っ
つ
い
て
始
末
が
わ
る
く
な
る
か
ら
で
あ
る
。

○
金
串
は
扇
の
骨
形
に
刺
す
。
ぜ
ひ
と
も
金
串
に
刺
し
て
焼
く
こ
と
で
あ
る
。
ど
ん
な
焼
き
魚
で
も
、
そ
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う
し
た
方
が
美
し
く
焼
け
て
、
ど
ん
な
に
焼
き
や
す
い
か
知
れ
な
い
。

○
火
の
お
こ
り
方
が
激
し
い
味
噌
漬
け
は
焦
げ
や
す
い
か
ら
遠
火
で
焼
く
の
が
よ
い
。
火
に
か
け
て
、
魚

　
の
上
を
金
物
の
な
べ
ぶ
た
で
覆
う
と
、
と
て
も
う
ま
く
蒸
し
焼
き
風
に
火
が
通
っ
て
、
ま
ち
が
い
な
く

　
焼
け
る
。

○
金
属
製
の
な
べ
ぶ
た
を
か
ぶ
せ
て
焼
く
こ
と
は
、
い
つ
い
か
な
る
魚
を
焼
く
と
き
に
も
利
用
す
る
の
が

　
よ
い
。

　
一
大
秘
訣
と
で
も
言
う
べ
き
で
あ
る
か
ら
で
あ
る
。

　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
（
昭
和
十
四
年
）
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