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こ
の
料
理
は
、
東
京
に
昔
か
ら
あ
る
も
の
だ
が
、
大
き
い
の
で
ち
ょ
っ
と
厄
介
で
あ
る
。
金
串
を
打
つ

の
に
コ
ツ
が
あ
り
、
な
に
も
知
ら
ず
に
、
た
だ
や
た
ら
に
何
本
も
串
を
打
っ
て
は
い
け
な
い
。

　
最
初
に
金
串
を
扇
形
に
な
る
よ
う
に
打
つ
。
そ
れ
か
ら
あ
と
は
何
本
打
と
う
と
、
扇
の
要
か
な
めの
と
こ
ろ
を

中
心
に
す
れ
ば
適
当
に
打
っ
て
よ
い
。
そ
う
す
る
と
、
手
で
持
つ
の
に
便
利
で
あ
る
し
、
焼
け
て
も
扱
う

た
び
に
身
が
こ
わ
れ
る
と
い
う
憂
い
は
な
く
な
る
。
実
際
や
っ
て
い
る
の
を
ご
ら
ん
に
な
れ
ば
、
一
目
で

納
得
さ
れ
る
だ
ろ
う
と
思
う
。

　
甘
だ
い
と
い
っ
て
も
、
東
京
で
は
興
津
だ
い
と
い
わ
れ
る
も
の
で
、
静
岡
を
中
心
と
し
た
近
海
で
と
れ

る
の
が
よ
い
と
さ
れ
て
い
る
。
関
西
に
行
く
と
、
北
陸
か
ら
ま
わ
っ
て
く
る
も
の
、
若
狭
か
ら
来
て
い
る

も
の
で
ぐ﹅
じ﹅
と
い
っ
て
い
る
が
、
こ
れ
は
北
陸
の
海
に 

棲  

息 

せ
い
そ
く

し
、
北
陸
の
海
の
も
の
を
食
っ
て
い
る
の

で
、
興
津
だ
い
と
は
大
分
違
う
。
興
津
だ
い
と
い
う
甘
だ
い
と
ぐ
じ
と
い
っ
て
い
る
日
本
海
の
甘
だ
い
と

は
一
見
同
じ
も
の
だ
が
、
色
が
若
狭
も
の
は
淡うす
赤
く
桃
色
で
あ
り
、
興
津
だ
い
と
称
す
る
甘
だ
い
は
通
常

の
た
い
と
同
じ
く
ら
い
赤
色
を
呈
し
て
い
る
。
ぐ
じ
の
方
は
鱗
う
ろ
こご
と
焼
い
て
も
食
え
る
が
、
興
津
だ
い
の

方
は
剥は
が
さ
ね
ば
食
え
な
い
。

　
ぐ
じ
は
鱗
ご
と
食
う
と
こ
ろ
に
風
情
が
あ
る
の
で
あ
っ
て
、
一
部
の
人
々
に
喜
ば
れ
て
い
る
。
た
ま
た
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ま
東
京
の
あ
る
料
理
屋
で
、
興
津
だ
い
を
鱗
ご
と
焼
い
て
出
さ
れ
た
こ
と
が
あ
る
が
、
こ
れ
は
猿
真
似
で

大
き
な
失
敗
で
あ
る
。
東
京
の
は
鱗
を
は
が
し
て
食
わ
ね
ば
な
ら
な
い
。
鱗
ご
と
焼
く
の
は
初
め
か
ら
間

違
い
で
あ
る
。

　
若
狭
の
ぐ
じ
は
、
こ
の
よ
う
に
し
ゃ
れ
た
食
い
方
に
な
っ
て
い
る
の
で
、
そ
れ
を
知
っ
て
お
く
こ
と
も

無
駄
で
は
な
か
ろ
う
。
ま
た
興
津
だ
い
に
も
種
類
が
あ
り
、 

白  

皮 

し
ら
か
わ

と
称
さ
れ
て
い
る
の
が
あ
る
。
白
皮

と
は
普
通
の
よ
う
に
皮
が
赤
く
な
く
、
薄
桃
色
と
か
、
白
い
も
の
を
い
う
の
で
あ
っ
て
、
東
京
の
魚
河
岸

に
行
く
と
普
通
の
た
い
の
二
倍
、
三
倍
の
値
が
し
て
い
る
。
そ
れ
だ
け
に
非
常
に
う
ま
い
魚
で
あ
る
。
肉

が
柔
ら
か
い
の
で
生
で
食
う
こ
と
は
な
い
が
、
焼
い
て
食
う
場
合
は
見
事
な
も
の
で
あ
る
。

　
九
州
の
白
皮
と
い
う
甘
だ
い
は
、
関
東
に
は
少
な
い
が
、
九
州
か
ら
五
島
列
島
に
行
く
と
、
そ
れ
ば
か

り
の
よ
う
に
多
い
。
塩
を
し
て
持
っ
て
来
る
け
れ
ど
、
非
常
に
ま
ず
く
、
従
っ
て
値
も
安
い
。
時
に
よ
っ

て
は
、
普
通
の
甘
だ
い
の
値
段
の
五
分
の
一
か
ら
十
分
の
一
ぐ
ら
い
安
い
時
も
あ
る
。
形
も
大
き
い
の
で
、

小
田
原
で
は
か
ま
ぼ
こ
の
材
料
に
ず
い
ぶ
ん
使
っ
て
い
る
。

　
列
車
で
持
っ
て
来
る
ほ
ど
使
っ
て
い
る
の
で
、
現
今
の
小
田
原
の
か
ま
ぼ
こ
は
色
が
つ
い
て
い
て
、
味

が
く
ど
く
、
昔
の
面
目
を
失
っ
て
い
る
。

　
本
来
高
級
魚
で
あ
る
甘
だ
い
が
、
遠
隔
の
た
め
時
間
が
経
ち
、
そ
の
美
味
を
ま
っ
と
う
し
な
い
の
で
あ
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る
。
産
地
で
食
う
と
、
も
ち
ろ
ん
美
味
な
も
の
で
あ
る
。

　
こ
の
魚
は
、
イ
タ
リ
ア
の
ナ
ポ
リ
で
食
っ
た
こ
と
が
あ
る
が
、
う
ま
い
魚
の
な
か
っ
た
外
国
で
、
と
て

も
美
味
に
感
じ
た
魚
で
あ
る
。
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